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Bestatigung

12 January 2024/ELT

Sehr geehrte Kundinnen/ Sehr geehrter Kunde

Hiermit bestatigen wir, dass unser Beschichtungssysteme, die in der Tabelle unten aufgefiihrt werden, fur die
Verwendung in Lebensmittelkontaktmaterialien vorgesehen sind.

Bei Applizierung nach guter Herstellpraxis und nach vollstandiger Entfernung aller Lésungs- und Hilfsmittel
sind dieses Beschichtungssysteme fir den Lebensmittelkontakt geeignet.

Voraussetzungen dazu sind:

Sachgerechte Verarbeitungsweise wie zum Beispiel Einbrenntemperatur und —zeit, Prozessparameter,
Materialvertraglichkeit, eventueller Zusatz weiterer Bestandteile mussen zur Beurteilung der vollen
Lebensmitteltauglichkeit des fertig beschichteten und verwendungstauglichen Gegenstandes berlicksichtigt
werden, einschliesslich der vorgesehenen Verwendungsbedingungen der Lebensmittel und inklusive der
Beachtung unserer technischen Datenblatter und Ratschlage.

Wir verantworten alle unter unserer Kontrollhoheit liegenden Prozesse, also vom Rohstoffbezug bis zur
Produktauslieferung. In der nachfolgenden Verarbeitung unserer Nass-Lack Systeme kdénnen grundsatzlich
trotz unserer Konformitat auf Grund von mdoglichen Verunreinigungen durch weitere Verwendung (z. Bsp.
Lackauftrag, weitere Zusatze, Verpackung, Lagerung oder Transport) Spuren unerwiinschter Substanzen im
Endprodukt auftreten oder Grenzwerte Uberschritten werden. Fur die nachgeschalteten Prozesse schliessen
wir die Haftung aus.

Européaische Union

Unse fertiggestellte Beschichtungssystem erfillen unter den genannten Voraussetzungen die Anforderungen
an ein Lebensmittelkontaktmaterial geméass der EU Verordnung 1935/2004. Alle verwendeten Pigmente sind
geeignet fir den Einsatz in Lebensmittelkontaktmaterialien, gemass CoE Resolution AP (89) 1.

Deutschland
Alle benannten Coating Systeme enthalten im applizierten Lackfilm nur Rohstoffe gemass den Bestimmungen

der BfR-Empfehlung LI “Temperaturbesténdige Beschichtungssysteme aus Polymeren fur Brat-, Koch- und
Backgerate» und kdnnen bei sachgerechter Verarbeitungsweise die lebensmittelrechtlichen Bestimmungen
dieser Empfehlung einhalten.

Gute Herstellpraxis gemass EU Verordnung 2023/2006

Unter den genannten Voraussetzungen entsprechen die Beschichtungssysteme der EU Verordnung
2023/2006 «Uber gute Herstellungspraxis fir Materialien und Gegenstéande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen>.
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Disclaimer

Die aufgeflihrten Informationen und Aussagen sind nach bestem Wissen und Gewissen sorgfaltig aufbereitet.
Es wird kein Anspruch auf Vollstandigkeit und AusschlieBlichkeit der Inhalte gestellt. Diese Informationen
ersetzen keine individuelle juristische Beratung. Sie sind unverbindlich und nicht Gegenstand eines
Beratungsvertrages. Es wird keine Haftung dafir dbernommen, dass in einem Rechtsstreit den hier
dargelegten Informationen und Aussagen gefolgt wird.

Produkt Nr. /product no. Bezeichnung / Description

5111-018 ILAFLON Resist R plus

LLOOO06 ILAFLON R Basislack PTFE free

1111-009 ILAFLON Resist R

1113-022 DURIT Resist BC

1223-005 DURIT Resist Primer

1733-028 DURIT Resist TC

1224-006 DURIT Professional S Primer

1734-003 DURIT Professional S MC

1744-004 DURIT Professional S TC

1113-022 DURIT Resist BC

1733-029 DURIT Resist TC

3512-003 XERADUR BC

3522-002 XERADUR TC

4111-005 ILAFLON Resist R Plus 500
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